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Zoom sur… Une marque de Tereos

La marque Béghin Say propose une large gamme de sucres 
destinée au grand public et aux professionnels dans des condi-
tionnements adaptés à chacun.
Parmi les nouveautés de la marque, la gamme s’est enrichie 
d’un sucre aromatisé à la framboise et d’une préparation pour 
la réalisation de sorbets maison. 

Notre responsabilité

Tereos France est conscient de sa responsabilité sociale 
et environnementale. Contribuer aux besoins alimen-
taires et énergétiques de plusieurs dizaines de millions 
d’européens fait la fierté de ses collaborateurs.
Depuis 1990, différentes démarches de certifica-
tion ont été mises en place. Ainsi, Tereos France est 
certifié ISO 9001 pour l’ensemble de ses activités, 
ISO22000/PAS220 (référentiel sécurité alimentaire) 
pour ses sucreries. Huit d’entre elles sont égale-
ment certifiées ISCC (International Sustainability and 
Carbon Certification).
Nos sucres et alcools sont reconnus CASHER, certains 
sucres répondent également aux critères FLO-CERT 
(Agriculture Biologique). Enfin, les coproduits sont 
certifiés IFIS.
En matière de sécurité, Tereos France sensibilise ses 
collaborateurs par des actions de prévention et un tra-
vail quotidien sur la maîtrise des risques.

Tereos France

Tereos France porte l’activité 
historique du groupe coopé-
ratif Tereos.
Ses 9 sucreries-distilleries 
assurent la transformation des 
betteraves produites par les 
12 000 associés coopérateurs 
de Tereos.
Au total, ces activités em-
ploient 1 700 salariés perma-
nents dans des métiers très 
diversifiés : industriels, com-
merciaux, administratifs.
Avec 1,8 million de tonnes de 
sucre et 550 000 m3 d’alcools 
traditionnels et de bioétha-
nol, Tereos France est leader 
dans l’hexagone.
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Les coproduits

Coproduits de la diffu-
sion des cossettes après 
extraction du sucre, les 
pulpes sont vendues pour 
l’alimentation animale.
           
Issues de l’épuration du jus 
de diffusion par un trai-
tement au lait de chaux, 
les écumes sont valori-
sées comme amendement 
calcique au champ.

En sortie de l’atelier de 
distillation, les vinasses 
concentrent des minéraux, 
elles sont notamment riches 
en potasse.

Elles sont valorisées pour la fertilisation 
des cultures. 

> PULPES

> ÉCUMES

> VINASSES

La sucrerie-distillerie de Lillers 
exerce pendant la campagne bet-
teravière des activités de produc-
tion de sucre et de séchage des 
pulpes et, durant toute l’année, une 
production d’alcool et une activité 
de conditionnement de sucres in-
dustriels. 140 salariés permanents 
et 80 salariés saisonniers tra-
vaillent sur le site pendant la cam-
pagne betteravière.
La sucrerie-distillerie transforme 
les betteraves produites sur 19 000 hectares cultivés par 
2 300 associés coopérateurs du Nord-Pas-de-Calais. Son 
rayon moyen d’approvisionnement est de 39 km.

Un acteur économique régional

La production annuelle
de l’usine

• 100 000 tonnes de sucre blanc
• 110 000 tonnes de sirops 
• 73 000 tonnes de pulpes surpressées
• 65 000 tonnes de pulpes déshydratées
• 80 000 m3 d’alcool brut
• 55 000  tonnes d’écumes
• 35 000  tonnes de vinasses concentrées

Une matière première
La betterave
Semée en mars à raison de 100 000 pieds 
par hectare, récoltée et transformée de 
mi-septembre à fin décembre, la betterave 
produit plus de 14 tonnes de sucre par hec-
tare, soit 1,4 kg de sucre par m².
A Lillers, le rendement atteint 94 tonnes 
par hectare à une teneur de 16 % de sucre.

Une large gamme de produits
Des sucres, des alcools

Nos sucres sont disponibles en différents 
conditionnements, depuis les emballages 
destinés aux rayons de la grande distribu-
tion jusqu’aux big bags et camions citernes 
pour l’industrie. Le site de Lillers produit des 
sucres vracs et des sucres conditionnés en 
sacs de 25 kg à destination des industriels.
Nos alcools sont destinés aux sec-

teurs des spiritueux, de la parfumerie-cosmétique, de la 
pharmacie et de la carburation (bioéthanol).
Pour l’ensemble de ses produits, Tereos France 
met tout en œuvre pour répondre aux attentes de 
ses clients et des consommateurs.

Historique

1923 > Création de 
la sucrerie-distillerie 
de Lillers par un groupe de 
planteurs de betteraves. 
Ils rachètent la distillerie 
de Lillers, à l’arrêt depuis 
plusieurs années. 
 
1925 >La sucrerie de Lillers 
fait sa première campagne 
de fabrication. 
 
1950 à 1970 > La sucrerie 
de Lillers mène à bien 
plusieurs opérations 
de fusion. 
 
1972 > La sucrerie de 
Lillers est la 3ème usine 
de France avec une 
capacité journalière 
de 7 000 tonnes 
de betteraves. 
 
1985 > La sucrerie atteint 
10 000 tonnes de bette-
raves travaillées par jour.

1994 > Fusion avec la 
sucrerie d’Attin et 
création des Sucreries 
et Distilleries des Hauts 
de France. 
 
1998 > Achat par SDHF 
des sucreries d’Abbeville 
et de Pont d’Ardres.

2006 > Fusion de SDHF 
avec Tereos.


